FESTE E SAGRE - FESTIVALS

Ascoli Piceno
Loro Piceno
Auditore

Borgo Pace
Cartoceto
Castelvecchio
Fano

Fratterosa
Frontino
Frontone

Lamoli

Lunano

Castel Sant’Angelo sul Nera
Marotta

Marotta

Marotta
Mondolfo
Montecerignone
Montecopiolo
Montelabbate
Monteporzio
Orciano di Pesaro
Pergola

Pesaro

Pianello di Cagli
Piobbico
Piobbico

Saltara

San Costanzo

San Lorenzo in Campo
Serra Sant'Abbondio
Talamello

Urbino
Acqualagna
Acqualagna
Acqualagna
Belforte all'lsauro
Cartoceto

Fano

S.Agata Feltria
S.Angelo in Vado
Recanati

Cingoli

Camporotondo di fiastrone
Recanati
Montecassiano
Matelica

Recanati

Cingoll

Piandimeleto

Lunano

Sant’ Angelo in Vado
Amandola

Mercatale sassocorvaro
Ostra

Sagra della Polenta
Sagra del vino cotto
Sagra dello Fave e del Formaggio
Sagra del Tordo
Sagra del Vincisgrasso
Sagra della Salsiccia
Festa del Mare
Sagra della Faraona al Coccio
Sagra dei Fagioli
Sagra del Coniglio in porchetta
Sagra della Panzanella
Sagra delle Castagne
Sagra della lenticchia
Sagra dei Garagoj
Tutto Pesce
Festa della Tratta
Spaghettata di Quaresima
Sagra del Bostrengo
Festa di Sant'Anna
Sagra delle Pesche
Sagra del Gallo Arrosto
Sagra del Piccione
Festa del Vino
Festa del Porto
Sagra della Lumaca
Festa dei Brutti
Sagra del Polentone
Sagra del Berlingozzo
Sagra della Polenta
Sagra del Castagnolo
Sagra della Crescia
Sagra della Rana
Passeggiata al Colle Cappuccini
Fiera del Tartufo Nero
Fiera del Tartufo d'estate
Fiera Nazionale del Tartufo
Mostra Mercato Prodotti Tipici
Mostra Mercato Olio e Oliva
Mostra Mercato Artigianato
Fiera Mercato Tartufo Bianco
Mostra Nazionale del Tartufo
Sagra della frittella
Mostra mercato
Prodotti Tipici della Montagna Italiana
Sagra del Rosso Piceno
| Sapori dell’ Infinito
Sagra dei Vini Tipici Marchigiani
Sagra del Verdicchio
Festa dell’Uva
| tesori del Bosco
Festa del Fungo
Festa della Castagna
Sagra del Tartufo Bianco e Nero
Diamanti a tavola
Fiera di San Martino
Le vie del Cioccolato

Agosto
Ottobre
Maggio
Ottobre
Giugno
Marzo
Agosto
Agosto
Settembre
Agosto
Agosto
Ottobre
Agosto
Aprile
Luglio
Agosto
Marzo
Agosto
Agosto
Agosto
Maggio
Maggio
Giugno
Luglio
Giugno
Luglio
Settembre
Agosto
Marzo
Marzo
Agosto
Agosto
Luglio
Febbraio
Agosto
Ottobre
Ottobre
Novembre
Agosto
Ottobre - Novembre
Ottobre - Novembre
Settembre

Marzo

Aprile

Aprile

Maggio

Agosto

Settembre
Ottobre

Fine Settembre, inizio Ottobre
Ottobre

Novembre

Inizio di Novembre
Novembre

Inizi di Dicembre



a
42 fiera Nazionale
del tartufo

Acq ualagna €' definita la capitale del tartufo, fresco tutto I'anno.

Infatti dal 1 ottobre al 31 dicembre €' il periodo del tartufo bianco e fino al 15
marzo del tartufo nero.

In primavera e in estate si puo' trovare il tartufo nero estivo, detto anche
Scorzone e del bianchetto o Marzuolo; qui vengono commercializzati i 2/3
dell'intera produzione nazionale. Il prezioso tubero sembra desiderare i contrasti.
Le stagioni caratterizzate da sbalzi di temperatura e alternanza secco/umido
sono le pitl favorevoli per la sua produzione. Per questo le teorie degli antichi e i
proverbi dei nonni facevano riferimento a "acqua, folgore e calore uniti assieme
nella terra" come portatori di una buona stagione per questo prodotto. Per chi volesse & anche possibile seguire i
"tartufai" di Acqualagna, famosi in tutta Italia e scoprire i segreti della raccolta.

Acq ualagna is the capital of the truffle, fresh all year. In fact from 1 October to December 31 is

the period of the white truffle and until 15 march of black truffle. In the spring and summer you can find the
summer black truffle, also called "scorzone" and of Bianchetto or Marzuolo. Here are marketed the 2/3 of
the entire national production. The precious tubers seems to want the contrasts. The seasons characterized
by sudden changes in temperature alternating dry/wet are the most favourable for its production. For this
the theories of ancient and proverbs grandparents made reference to "Water, lightning and heat united
together in the earth" as bearers of a good season for this product. For this the theories of ancient and
proverbs grandparents for those who want you can follow the "truffle-sellers" of Acqualagna, famous
throughout Italy and discover the secrets of the collection.




